
Die Nr.1für Ihre Küchengeräte 

Kronen Salat- und Gemüseschneider
Modell KG-201 und KG-203

Eine neue Qualität in Technik und Schnitt



Egal, ob Sie Rechts- oder Linkshänder sind, den An-
drücker der Kronen-Maschine können Sie von allen 
Seiten bedienen. 
Er sorgt durch seine Hebelwirkung für leichtes Bedienen
ohne viel Kraftaufwand.

NEU! Der Kronen Brunoise- 
und Gaufrettesschneider

Diese Ausführung ist bei Kronen Zubehör.
Der Kopf lässt sich sofort oder nachträglich 

auf alle Tischmodelle aufsetzen.
Er schneidet exakte kleine Würfel 

in 3 x 3 oder 5 x 5 mm.

Die herausnehmbare Schneidekammer
Niemand würde Töpfe oder 

Teller nur abwischen. 
Bei Gemüseschneidern war es 
bis heute nicht anders möglich.

Deshalb können Sie bei allen 
Kronen-Maschinen die 

Schneidekammer abnehmen, 
abspülen oder in die 

Geschirrspülmaschine geben.

Alles aus Edelstahl
Bei der Kronen KG Serie ist alles aus Edelstahl, 
alles abnehmbar, selbst der Drücker. Deshalb 
können Sie auch alles schnell und gründlich reinigen.

Vorbildlich und einmalig!
Die herausnehmbare Schneidekammer aus 
Edelstahl –  das ist Hygiene und das gibt es so 
nur bei Kronen Maschinen.

Abb. Modell KG 203 mit drei Geschwindigkeiten: 
250 – 350 – 450 U/min. 
Denn weiches Obst schneidet man langsam, 
harten Kohl oder Rohkost schnell. 
So wird alles perfekt.

Mit großer Leidenschaft bauen wir 
Gemüseschneider, die es so noch 
nicht gab. 

Hochwertig, zuverlässig, für lange 
Lebensdauer.

Beeindruckend ist die große Einfüll-
öffnung für schnelles Befüllen und 
hohe Leistung.

Die Modelle gibt es mit einer oder 
drei Geschwindigkeiten. Immer passend 
für das, was Sie schneiden wollen.

Präzision ist unsere Sache und unsere
Techniker sind stolz auf die erreichte
Schnittqualität. 

Die Präzision der Maschinen und die
seitlich offenen Edelstahlklingen 
sorgen für saubere Schnitte.

Im Supermarkt, im Salat-Shop, in der
Kantine sorgen Kronen-Maschinen für
Vielfalt, optisch schöne Salate und lange
Haltbarkeit.

Denn wir wissen, wie’s geht.
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Die Nr.1für Ihre Küchengeräte 

Kronen Edelstahlmesser für saubere exakte Schnitte

KG 201 KG 203

Drehzahl 300 250/350/450

Anschluss 0,45 kw 0,45 kw

Gewicht 25 kg 25 kg

Spannung 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz

Strom 10 A 10 A

Kronen Salat- und Gemüseschneider
Modell KG 201 und 203

Eine neue Qualität in Technik und Schnitt

KRONEN KÜCHENGERÄTE GmbH

Gewerbestraße 3 · D-77731 Willstätt · Telefon +49 (0) 78 54 /96 60-0 · Telefax +49 (0) 78 54 /96 60-50
www.saftsack.com · www.kronen-germany.de · info@kronen-germany.de

Verstellbare Messerscheibe 1– 6 mm                        Best.-Nr.
Ganz aus Edelstahl, offene Bauweise 45443
für alle Scheiben-Schnitte

Feinschnitt
1 Feinschnitt 1 mm 45437
2 Feinschnitt 2 mm 45438
3 Feinschnitt 3 mm 45439

Grobschnitt
4 Grobschnitt 4 mm 45440
6 Grobschnitt 6 mm 45442

Streifenscheiben
Streifenscheibe 2 x 2 mm 45445
Streifenscheibe 2,5 x 2,5 mm 45472
Streifenscheibe 4 x 4 mm 12161 45446
Streifenscheibe 6 x 6 mm 12161 45447,

Reiben und Raffeln
1 Reibescheibe (Nüsse, Mandeln, Brot) 45459
2 Raffelscheibe 2 mm 45454
3 Raffelscheibe 3 mm 45455
4 Raffelscheibe 4 mm 45456
6 Raffelscheibe 6 mm 45457
8 Raffelscheibe 8 mm 45458

Würfeln
Würfelgitter 7,5 x 7,5 mm 45450
Würfelgitter 10 x 10 mm 45451
Würfelgitter 12,5 x 12,5 mm 45486
Würfelgitter 15 x 15 mm 45452
Würfelgitter 20 x 20 mm 45453itt

Welle
Wellenschnittscheibe 4 mm 45444
10 mm 1206 85,–

Scheibenschnitte

Streifen-Julienne-Alumettescheiben

Raffeln

Würfeleinsätze

Wellenschnitt

Messerscheiben: Ausführung Edelstahl, poliert, Klingen gehärtet
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KG 201 KG 203

Drehzahl 300 250/350/450

Anschluss 0,45 kw 0,45 kw

Gewicht 25 kg 25 kg

Spannung 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz

Strom 10 A 10 A

KRONEN KÜCHENGERÄTE GmbH

Gewerbestraße 3 · D-77731 Willstätt · Telefon +49 (0) 78 54 /96 60-0 · Telefax +49 (0) 78 54 /96 60-50
www.saftsack.com · www.kronen-germany.de · info@kronen-germany.de

Verstellbare Messerscheibe 1– 6 mm                        Best.-Nr.
Ganz aus Edelstahl, offene Bauweise 45443
für alle Scheiben-Schnitte

Feinschnitt
0,5 Feinschnitt 0,5 mm 45468
1 Feinschnitt 1 mm 45437
2 Feinschnitt 2 mm 45438
3 Feinschnitt 3 mm 45439

Grobschnitt
4 Grobschnitt 4 mm 45440
6 Grobschnitt 6 mm 45442
8 Grobschnitt 8 mm 45470
10 Grobschnitt 10 mm 45471

Streifenscheiben
Streifenscheibe 2 x 2 mm 45445
Streifenscheibe 2,5 x 2,5 mm 45472
Streifenscheibe 4 x 4 mm 12161 45446
Streifenscheibe 6 x 6 mm 12161 45447,

Reiben und Raffeln
1 Reibescheibe (Nüsse, Mandeln, Brot) 45459
2 Raffelscheibe 2 mm 45454
3 Raffelscheibe 3 mm 45455
4 Raffelscheibe 4 mm 45456
6 Raffelscheibe 6 mm 45457
8 Raffelscheibe 8 mm 45458

Würfeln
Würfelgitter 7,5 x 7,5 mm 45450
Würfelgitter 10 x 10 mm 45451
Würfelgitter 12,5 x 12,5 mm 45486
Würfelgitter 15 x 15 mm 45452
Würfelgitter 20 x 20 mm 45453itt

Welle
Wellenschnittscheibe 4 mm 45444
10 mm 1206 85,–

Messerscheiben für Kronen KG-201 bis 253: Ausführung Edelstahl, poliert, Klingen gehärtet
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